
Poggio alle setole 
Colli euganei Merlot 
 

DESCRIZIONE 

Il poggio, o girapoggio, è una particolare forma di 

vigneto costituita da gradoni circoncentrici, detto 

“alle setole” per le caratteristiche vellutate che 

dona a questo vino. 
  

ZONA DI PRODUZIONE 

Rovolon, nord Colli euganei, Italia 
  

UVE: 100% Merlot 

GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5% 
  

TIPOLOGIA DEL TERRENO 

Argilloso-calcareo in superficie, in profondità di origine 

vulcanica 
  

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE 

Raccolta manuale a surmaturazione delle uve; 

fermentazione alcolica controllata completa a contatto 

con le vinacce con macerazione di circa 20 giorni senza 

l’uso di solforosa 
  

AFFINAMENTO 

Dopo la svinatura e fermentazione malolattica riposa e 

matura per circa 12 mesi in barriques e tonneaux di 

secondo e terzo passaggio; imbottigliato sosta circa 6 

mesi in bottiglia 
  

COLORE 

Rosso rubino intenso con riflessi amaranto-granato 
  

PROFUMO 

Fruttato, erbaceo e speziato, ha sentori di piccoli frutti 

di bosco 
  

GUSTO 

Struttura elegante, verticale, giustamente tannico ed 

equilibrato 


